Menuplan

Café-Restaurant

VIER JAHRESZEITEN

Menu 1 Menu 2
Montag, "Pfefferpotthast” In Butter gebratener Rosenkohl
03.08.2026 & Butternudeln 51511525458 mit Salzkartoffeln
& Krautsalat 2
Dienstag, Gerducherte Mettwurst 12 Italienische Minestrone 2525860
04.08.2026 mit Sauerkraut, mit Brot 5151151457.58
dazu Salzkartoffeln
& Senf ¢
Mittwoch, Putensteak in Balkan-SoBe 24863 Auflauf von Kartoffeln & gemischtem
05.08.2026 dazu eine Kartoffelbeilage, 1251511 Gemiise, mit Kase liberbacken 515115258
& kleinem Beilagensalat mit Krduter-
Vinaigrette
Donnerstag, Makkaroni 51511 Bunte Gemiisepfanne 5258
06.08.2026 mit HackfleischsoBe ¢ mit Kartoffelpiiree 25258
& Parmesello 1525458 & KrautersoBe 515115258
Freitag, Heringsstipp "Hausfrauen Art" Mittelmeergemiise in Tomatensofe,
07.08.2026 !61515:62:54,55.56,00.61 dazu Kréuterreis
dazu Butterkartoffeln 5258
Samstag, Kartoffel-Eintopf mit Bockwurst-Einlage, | Rosmarin-Kartoffeln mit Krduterquark 25258
08.08.2026 12,0081 dazu ein Beilagensalat mit Thousand-
dazu Brot etens145758 Island-Dressing
Sonntag, Ragout von der Schweineschulter "Toskana | In Butter geschwenkter Blumenkohl 5258
09.08.2026 Art" 5258 mit Kartoffelpliree 25258

an Kartoffel-Mohren-Gemiise ¢

Enthilt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff; (2) mit Antioxidationsmittel; (4) mit StiBungsmittel; (5) mit SiiBungsmitteln; (6) mit einer Zuckerart und SiiBungsmittel; (8) mit Zuckerarten und
SiiBungsmittel; (12) mit Farbstoff; (13) geschwefelt; (16) mit Phosphat
Enthilt Allergene: (51) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse; (511) Weizen und Weizenerzeugnisse; (512) Dinkel und Dinkelerzeugnisse; (514) Roggen und Roggenerzeugnisse; (515) Gerste
und Gersteerzeugnisse; (516) Hafer und Hafererzeugnisse; (52) Laktose; (54) Eier und -erzeugnisse; (55) Fisch und -erzeugnisse; (57) Soja und -erzeugnisse; (58) Milch und -erzeugnisse; (60)
Sellerie und -erzeugnisse; (61) Senf und -erzeugnisse; (63) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben

Fragen Sie unser freundliches Service-Personal nach unserer tiglich wechselnden Vorsuppe sowie dem Dessert.

Unser Mittagstisch beginnt um 12:00 Uhr.

Anderungen im Speiseplan vorbehalten.




Menuplan

Café-Restaurant

VIER JAHRESZEITEN

Menii 1

Menii 2

Montag, "Konigsberger Klopse" Quark-GrieB-Obst Auflauf 51511525458
10.08.2026 in Kapernsofe, 515115258 dazu eine "WaldfruchtsoB3e"
dazu Salzkartoffeln
& Rote Bete-Salat 241363
Dienstag, Hahnchen-"Cordon Bleu" 1515115258 Eintopf vom buntem Gemiise dazu
11.08.2026 mit Buttererbsen 5258 GrieBkloBchen & Brot 51511525458
& Kartoffel-Rosti,
dazu RahmsofBe 5258
Mittwoch, |Griechische Hirtenrolle vom Schwein gefiillt Gebratene Kartoffeln 5258
12.08.2026 mit Rahmfrischkdse, Zwiebeln und mit Sour Cream 5258
Knoblauch 51511525458 & Krautsalat 2
dazu einen Joghurt-Dip
& Kartoffelpiiree 25258
Donnerstag, | Gefiillte Maultaschen "Schwéabische Art" Gemiise-Bolognaise ¢
13.08.2026 o1o11,5480 mit italienische Spaghetti 51511
dazu hausgemachte KartoffelsoBe 5258
& Krautsalat 2
Freitag, Bismarck-Heringsfilet 265561 Gnocchis in Barlauch-RahmsoBe mit
14.08.2026 dazu Butterkartoffeln 5258 Tomaten, Spinat & Zwiebeln 525458
& einem Mohrensalat
Samstag, Kdse-Lauch-Eintopf mit Hackfleisch, 125258 Apfelpfannkuchen 51511525458
15.08.2026 dazu Brot 51:511.51457.58 mit heiBer VanillesoBe 125258
Sonntag, Sauerbraten mit Sultaninen 6163 "Pirogge Ruskie" Halbmondformige
16.08.2026 dazu Apfel-Rotkohl 256 Teigtaschen mit einer Kartoffel-Quark-

& KartoffelkloBe

Funung 51,511,52,54,58
dazu eine Schmand-Sahne-SoBe 515115258

Enthilt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff; (2) mit Antioxidationsmittel; (4) mit SiiBungsmittel; (5) mit SiiBungsmitteln; (6) mit einer Zuckerart und SiiBungsmittel; (8) mit Zuckerarten und
SiiBungsmittel; (12) mit Farbstoff; (13) geschwefelt; (16) mit Phosphat
Enthilt Allergene: (51) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse; (511) Weizen und Weizenerzeugnisse; (512) Dinkel und Dinkelerzeugnisse; (514) Roggen und Roggenerzeugnisse; (515) Gerste
und Gersteerzeugnisse; (516) Hafer und Hafererzeugnisse; (52) Laktose; (54) Eier und -erzeugnisse; (55) Fisch und -erzeugnisse; (57) Soja und -erzeugnisse; (58) Milch und -erzeugnisse; (60)
Sellerie und -erzeugnisse; (61) Senf und -erzeugnisse; (63) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben

Fragen Sie unser freundliches Service-Personal nach unserer tiglich wechselnden Vorsuppe sowie dem Dessert.

Unser Mittagstisch beginnt um 12:00 Uhr.

Anderungen im Speiseplan vorbehalten.




Menuplan

Café-Restaurant

VIER JAHRESZEITEN

Menu 1 Menu 2
Montag, Hahnchen-Geschnetzeltes "Ziiricher Art" | Krduter-Nudeln mit Knoblauch, Tomate &
17.08.2026 mit Champignons 5258 Champignons, 5151
& Butternudeln 51511525458 dazu ein kleiner gemischter Beilagensalat
mit Joghurt Dressing 52545861
Dienstag, Gulaschsuppe vom Rind mit Griechische Gemiisepfanne mit Reisnudeln,
18.08.2026 Kartoffelwiirfeln, | Sletenss _
dazu Brot 55115145758 Tomaten, Zucchini, WeiBkase, Zwiebeln &
Bohnen 515115258
Mittwoch, Panierte "Hahnchenschnitte" gefiillt mit Rote Bete-Gemiise in Balsamico-Rahm,
19.08.2026 Brokkoli und Kise 515115258 212:52,58,63
dazu Reis dazu Salzkartoffeln
& KrautersoBe 515115258
Donnerstag, Gerducherte Mettwurst 12 Kartoffel-Spinat-Gratin 5258
20.08.2026 dazu Sauerkraut mit einem kleinen Beilagensalat &
& Kartoffelpiiree 25258 Thousand Island-Dressing ¢
Freitag, Fischragout in einer Dill-Sahne-SoBe 525558 Pilzragout in Rahm mit Zwiebeln &
21.08.2026 mit Butterkartoffeln, 5258 Krdutern, 5258
& einem Mohrensalat dazu gebratene Schupfnudeln 51511525458
Samstag, Hackfleisch-Eintopf mit Paprika, Mais & Milchreis 5258
22.08.2026 Kidney-Bohnen mit warmen Schattenmorellen,
dazu Brot 51511.51457.58 dazu Zimt & Zucker
Sonntag, Nacken gefiillt mit Mett und Hirtenkase Bunter Gemiise-Eintopf mit Kartoffeln &
23.08.2026 20258 frischen Liebstockel eo6r

mit dicken Bohnen in Rahm, 5258
Kartoffelpliree 25258
& BratensoBe

Enthilt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff; (2) mit Antioxidationsmittel; (4) mit StiBungsmittel; (5) mit SiiBungsmitteln; (6) mit einer Zuckerart und SiiBungsmittel; (8) mit Zuckerarten und
SiiBungsmittel; (12) mit Farbstoff; (13) geschwefelt; (16) mit Phosphat
Enthilt Allergene: (51) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse; (511) Weizen und Weizenerzeugnisse; (512) Dinkel und Dinkelerzeugnisse; (514) Roggen und Roggenerzeugnisse; (515) Gerste
und Gersteerzeugnisse; (516) Hafer und Hafererzeugnisse; (52) Laktose; (54) Eier und -erzeugnisse; (55) Fisch und -erzeugnisse; (57) Soja und -erzeugnisse; (58) Milch und -erzeugnisse; (60)
Sellerie und -erzeugnisse; (61) Senf und -erzeugnisse; (63) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben

Fragen Sie unser freundliches Service-Personal nach unserer tiglich wechselnden Vorsuppe sowie dem Dessert.

Unser Mittagstisch beginnt um 12:00 Uhr.

Anderungen im Speiseplan vorbehalten.




Menuplan

Café-Restaurant

VIER JAHRESZEITEN

Menu 1 Menu 2

Montag, Rostbratwurst 166061 Spatzle 5151154

24.08.2026 mit Ketchup, 8 mit Champignons & Zwiebeln in SahnesoBe
dazu Kartoffelgratin 5258 o258
& Wachsbrechbohnensalat 213525863

Dienstag, Eintopf von braunen Tellerlinsen mit Spargel-Kartoffel-Ragout 528

25.08.2026 | Kartoffeln, Gemiise & Bockwurstscheiben, dazu ein Beilagensalat mit Essig & Ol
1,2,60,61
dazu Brot 51.511.51457.58

Mittwoch, |Pizza Salami mit TomatensoBe & Mozzarella| Uberbackene Kartoffel-Gemiisepfanne in

26.08.2026 oo eseness RahmsoBe sz
dazu ein Beilagensalat mit Essig & Ol
Donnerstag, Nudelauflauf mit Rinderhack, Eintopf von Chinakohl, Spitzkohl &
27.08.2026 |Zwiebeln,Tomaten & Kése gratiniert 515115258 Kartoffeln, 52586061
dazu Brot 51.511.514,57,58
Freitag, Gedampftes Rotbarsch-Filet Chinesische Gemiisepfanne 15151157
28.08.2026 mit Kartoffeln dazu Reis
dazu Zucchini-Gemiise
& MeerrettichsoBe 251511525863

Samstag, Eintopf von Putenfleisch, Gemiise & Kaiserschmarrn mit heiBer VanillesoBe

29.08.2026 Kartoffeln 12:51911:52,54,58
dazu Brot 51.511.51457.58

Sonntag, Schweine-Gulasch nach "Szegediner Art" Pfannen-Gnocchis 5

30.08.2026 52,58 mit Tomaten-RahmsoBe 5258

mit Spéitz|e 51,511,54

Enthilt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff; (2) mit Antioxidationsmittel; (4) mit SiiBungsmittel; (5) mit SiiBungsmitteln; (6) mit einer Zuckerart und SiiBungsmittel; (8) mit Zuckerarten und
SiiBungsmittel; (12) mit Farbstoff; (13) geschwefelt; (16) mit Phosphat
Enthilt Allergene: (51) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse; (511) Weizen und Weizenerzeugnisse; (512) Dinkel und Dinkelerzeugnisse; (514) Roggen und Roggenerzeugnisse; (515) Gerste
und Gersteerzeugnisse; (516) Hafer und Hafererzeugnisse; (52) Laktose; (54) Eier und -erzeugnisse; (55) Fisch und -erzeugnisse; (57) Soja und -erzeugnisse; (58) Milch und -erzeugnisse; (60)
Sellerie und -erzeugnisse; (61) Senf und -erzeugnisse; (63) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben

Fragen Sie unser freundliches Service-Personal nach unserer tiglich wechselnden Vorsuppe sowie dem Dessert.

Unser Mittagstisch beginnt um 12:00 Uhr.

Anderungen im Speiseplan vorbehalten.




Menuplan

Café-Restaurant

VIER JAHRESZEITEN

Menu 1 Menu 2

Montag, Geschnetzeltes von der Rinder-Leber 5151163 | Vegetarisches Kartoffel-Gemiise-Ragout

31.08.2026 mit Sellerie-Kartoffelstampf 525860 mit Kokosmilch, Curry & frischen Krautern
52,58

Dienstag, Gefliigel-Cevapcici Vegetarischer Eintopf mit Kartoffeln,

01.09.2026 dazu Champignon-Rahmsofe 5258 Friihlingsgemiise & Kerbel, ¢
& Kartoffelpiiree 25258 dazu Brot 51:511.51457.58
Mittwoch, | Rinder-Eintopf mit Wurzelgemiise, Nudeln Gemiisefrikadelle 5151154
02.09.2026 & Petersilie 5160 an Schwarzwurzeln in Rahm, 5258
dazu Salzkartoffeln
Donnerstag, Bergischer Kartoffelkuchen "Potthucke" Gemiise-Schnitzel 51511512516
03.09.2026 | mit Zwiebeln und Speck dazu Sauer-Rahm mit Kdse-SoBe 12515115258
Dip und Karotten-Krautsalat & Schnittlauch-Knopfle 5151512525458
1,2,8,51,511,52,54,57,58,61,63
Freitag, Backfisch 51511545561 Gewiirzte Kartoffelspalten
04.09.2026 mit Salzkartoffeln mit Krauterquark, 5258
dazu ein Beilagensalat mit Vinaigrette 2 & Krautsalat 2
& RemouladensoBe 124125461

Samstag, Erbseneintopf mit Gemiise, Kartoffeln & Marillenknddel 1251511525458

05.09.2026 Mettwurst 1251511.51457.58.61 mit heiBer VanillesoBe 125258
dazu Brot 51.511.514,57,58

Sonntag, Rinder-Roulade "Hausfrauen Art" 126163 Zwei Gemiise-Pfannkuchen 5151152545860

06.09.2026 mit Rotkohl, ¢ mit TomatenrahmsoBe 5258

dazu Salzkartoffeln

& kleinem Beilagensalat mit Krduter-
Vinaigrette

Enthilt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff; (2) mit Antioxidationsmittel; (4) mit StiBungsmittel; (5) mit SiiBungsmitteln; (6) mit einer Zuckerart und SiiBungsmittel; (8) mit Zuckerarten und
SiiBungsmittel; (12) mit Farbstoff; (13) geschwefelt; (16) mit Phosphat
Enthilt Allergene: (51) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse; (511) Weizen und Weizenerzeugnisse; (512) Dinkel und Dinkelerzeugnisse; (514) Roggen und Roggenerzeugnisse; (515) Gerste
und Gersteerzeugnisse; (516) Hafer und Hafererzeugnisse; (52) Laktose; (54) Eier und -erzeugnisse; (55) Fisch und -erzeugnisse; (57) Soja und -erzeugnisse; (58) Milch und -erzeugnisse; (60)
Sellerie und -erzeugnisse; (61) Senf und -erzeugnisse; (63) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben

Fragen Sie unser freundliches Service-Personal nach unserer tiglich wechselnden Vorsuppe sowie dem Dessert.

Unser Mittagstisch beginnt um 12:00 Uhr.

Anderungen im Speiseplan vorbehalten.




